La Piedra
del Molino

Cortijo El Marqués

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

F:lmily Reserve

of carly harvest olives,

to preserve all the purity and

of our land in every drop.

Limiced Edition N

e

BOTTLE / BOTELLA 500 ml
GLASS / VIDRIO
HEIGHT / ALTO 300mm
DIAMETER / DIAMETRO 73mm

La Piedra del Molino (the mill stone) extra virgin olive oil
comes from El Cortijo EI Marqués, our family land cared
for by generations. The name is a tribute to the old mill

stones used by our ancestors — symbols of continuity and

La Piedra del Molino s un accite de oliva virgen extra que
nace en El Cortijo EI Marqués, nuestra finca familiar en
Espana. El nombre rinde homenaje a las antiguas piedras de

molino usadas por nuestros antepasados, simbolos de

. - continuidad y de las manos que las trabajaron. Hoy, esas
of the hands that worked them. Today, those same stones X o . o
mismas piedras viven en nuestro hogar como guardis

R cs
live in our home as quict guardians of our tradition and a L L

. . i silenciosos de nuestra tradicion y conviccion de que el
our belief in olive oil as a cornerstone of a healthy life.
Yea

of ¢

accite de oliva es uno de los pilares de una vida saludable.
180, our facher bcgim setting aside a small selection

Hace aNos, Nuestro P‘Jdl"C CO]’UL’]’]Zd a reservar una pequeﬁn
1

favoritos. Con ellas elaboraba un aceite destinado solo a

ly harvest olives from his favourite t From seleccidn de aceitunas de co

ccha temprana de sus olivos

these, he produced an olive oil reserved for close family

familiares y amigos cercanos. Con el tiempo, se convirtid

and friends. %ic[ly, it became a treasured giFL

Today, this limited edition is our way of slmring that cnun ngalo ml:‘—\ 3p1guadoA

O . Hoy, esta edicion limitada es nuestra manera de compartir

cradition with you. o X

. o . ) esa tradicion contigo.

Guided by principles of honesty and transparency, this L L . .
R ) 7 Guiados por principios de honestidad y transparencia, este

olive oil has been mdcpcndcnrly :m;llyscd, so what you aceite ha sido analizado de manera indcpendiemc, Ppara que lo

read, see, and raste reflects exactly what it is. que lees, ves y prucbas refleje exactamente lo que es.

From our family to yours. De nuestra familia a la tuya.

SENSORY ASSESSMENT#* / ANALISIS ORGANOLEPTICO

Delicate Fruity
Medium Fruicy

Strong Pungency

504

Medium Pungency Strong Fruity

Delicate Pungency 3,2 Delicate Bicter

Strong Bitter Medium Biceer

Green fruity, well balanced /Perfil frutado verde, bien equilibrado

QUALITY ANALYSIS* / ANALYSIS DE CALIDAD*

Acidity/ Acidez ( <0.14%)
Acidity level indicates the concentration of free facty acids. The lower the acidity, the better the quality,
freshness and antioxidant content. / La acidez mide los 4cidos grasos libres. Cuanto menor es la acidez, mayor es la calidad,

frescura y contenido en antioxidantes.

v v

o
This bottle <0.14% Max 0.80% Not Virgin Extra
Peroxide Index / Indice de Perdxidos (4.4)
Peroxide index indicates oxidation in olive oil. / El indice de pcr(’)xidos indica el gmdo de oxidacion del accite de oliva.
o

This bottle 4.4 Max 20 Not Virgin Extra

Ethyl Esters / Esteres Etilicos (6)

Ethy Esters indicate how well olives were handled (e.g., were they stored for too long, or fermented).
Esteres etilicos indican el estado de conservacién y cuidado de las accitunas antes de la extraccion (e,j. si se almacenaron
durante demasiado tiempo o si fermentaron).

v v

This bortle 6 Max 35 Not Virgin Extra

#Olive oil analysed by independent and registered laboratory in Dec 2025

www.lapiedradelmolino.com




La Piedra
del Molino

Cortijo El Marqués

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

Family Reserve

BOTTLE / BOTELLA 500 ml
GLASS / VIDRIO
HEIGHT / ALTO 300mm
DIAMETER / DIAMETRO 73mm

La Piedra del Molino (the mill stone) extra virgin olive oil
comes from El Cortijo El Marqués, our family land cared
for by generations. The name is a tribute to the old mill
stones used by our ancestors — symbols of continuity and
of the hands that worked them. Today, those same stones
live in our home as quict guardians of our tradition and
our belief in olive oil as a cornerstone of a healthy life.
Years ago, our father began seeting aside a small selection
of c:\rly harvest olives from his favourite trees. From
these, he produced an olive oil reserved for close family
and friends. (llie[ly, it became a treasured gift

Todsy, this limited edition is our way of sharing that
tradition with you.

Guided by principles of honesty and transparency, this
olive oil has been independently analysed, so what you
read, see, and taste reflects exactly what it is.

From our family to yours.

La Piedra del Molino s un accite de oliva virgen extra que
nace en El Cortijo EI Marqués, nuestra finca familiar en
Espana. El nombre rinde homenn]'c alas antiguas piedras de
molino usadas por nuestros antepasados, simbolos de
continuidad y de las manos que las trabajaron. Hoy, esas
mismas piedras viven en nuestro hogar como guardianes
silenciosos de nuestra tradicion y conviccion de que el
accite de oliva es uno de los pilares de una vida saludable.
Hace afios, nuestro padre comenzd a reservar una pequeiia
seleccién de aceitunas de cosecha temprana de sus olivos
favoritos. Con ellas elaboraba un aceite destinado solo a

familiares y amigos cercanos. Con el tiempo, se convirtid

en un regalo muy apreciado.

Hoy, esta edicion limitada es nuestra manera de compartir
esa tradicion contigo.

Guiados por principios de honestidad y transparencia, este
aceite ha sido analizado de manera indcpendieme, para que lo
que lees, ves y prucbas refleje exactamente lo que es.

De nuestra familia a la tuya.

SENSORY ASSESSMENT?®* / ANALISIS ORGANOLEPTICO¥

Delicate Fruity

Strong Pungency

Medium Pungency

Delicate Pungency

Strong Bitter

Medium Fruity

Strong Fruity

3,2 Delicate Bitter

Medium Biceer

Green fruity, well balanced /Perfil frutado verde, bien equilibrado

QUALITY ANALYSIS* / ANALYSIS DE CALIDAD*

Acidity/ Acidez ( <0.14%)

Acidity level indicates the concentration of free facty acids. The lower the acidity, the better the quality,

freshness and antioxidant content. / La acidez mide los acidos grasos libres. Cuanto menor es la acidez, mayor es la calidad,

frescura v contenido en antioxidantes.

v

This bottle <0.14%

Max 0.80%

v

Not Virgin Extra

Peroxide Index / Indice de Perdxidos (4.4)

Peroxide index indicates oxidation in olive oil. / El indice de perdxidos indica el grado de oxidacion del accite de oliva.

v

This bottle 4.4

v

Max 20 Not Virgin Extra

Ethyl Esters / Esteres Etilicos (6)

Ethy Esters indicate how well olives were handled (e.g., were they stored for too long, or fermented).

Esteres etilicos indican el estado de conservacién y cuidado de las accitunas antes de la extraccion (e,j. si se almacenaron
durante demasiado tiempo o si fermentaron).

v

This bottle 6

v

Max 35 Not Virgin Extra

*#Olive oil analysed by independent and registered laboratory in Dec 2025

www.lapiedradelmolino.com '



